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La pérdida y el desperdicio de
alimento constituyen un
problema serio y transversal



Las PDA se dan en multiples
niveles, por distintas causas y
generan diversos impactos
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Esta condicion la
vemos desde lo

emanado en el Cédigo (6digo de conducta voluntario para la

reduccion de las pérdidas y
de Conducta el desperdicio de alimentos

Costa Rica fue parte
activa del proceso de
negociacion y
redaccion del

Codigo de conducta voluntario para la reduccion de las
pérdidas v el desperdicio de alimentos (fao.orq)



https://www.fao.org/3/cb9433es/cb9433es.pdf

Nos lleva a ver el tema en
multiples instrumentos
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Esto nos lleva a ver el tema
en multiples instrumentos
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La articulacion es clave para
lograr avances



Plataforma multisectorial voluntaria
2014.

Objetivo: Proponer estrategias para prevenir y
reducir la pérdida y desperdicio de alimentos.
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Tres dreas de accidn principales: /

« Comunicaciony Sensibilizacion Tn
o Innovaciony Conocimiento
« Gobernanzay Alianzas
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Dicha transversalidad, alianzas y
multifactorialidad hacen no
exista un abordaje unico



Estudios con distintas
partes interesadas

Ejemplo Proyecto de 2 universidades y
Ministerio de Agricultura'y Ganaderia,
igualmente han habido Tesis con Industria
Alimentaria



Colaboracion en el Piloto de la Guia de
Seleccion de Cadenas de Valor bajo un
enfoque de Pérdida y Desperdicio de

Alimentos

Criterios de
priorizacion

Definicion de
objetivo

Cadenas de
valor
preliminares

Recopilacion de
datos

Taller de
validacion y
priorizacion final

Métodos,
ciencial
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Evaluacion de pérdida de alimentos en una micro,
pequeina y mediana empresa agroindustrial

Rooel Campos-Rodriguez', Laura Brenes-Peralta?,

Arlyn Garcia-Salas®, Maria Fernanda Jiménez-Morales*
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Spill of soursop juice when package 2 5 10 Medium
Raw material is cut to place in equipment
input Soursop remnants inside the 3 5 15 High
packages
Soursop jgice Iea_ks when opening 2 5 10 Medium
pulping equipment gate
Pulp splashing at the pulping 1 5 5 T
equipment outlet
Pulp drop on the floor during 1 5 5 Low
Pulping container transference
|
Overflow of pulp deposited in the 1 5 5 Low
type1-containers
Pulp adhered to the type1-container 1 5 5 Low
walls
Pulp spills in the transfer from the ’
type1-containers to bins = 5 10 Medium

Tecnolégico
de Costa Rica

https://doi.org/10.18845/tm.v34i3.5122 TEC



https://doi.org/10.18845/tm.v34i3.5122
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https://doi.org/10.18845/tm.v33i1.5029

Gobiernos locales

COGENT FOOD & AGRICULTURE

2034 VOL 10, MO 1, 2341551 C:i;fg ent

https=//doi.org/10.1080/23311932.2024.2341551

FOOD SCIENCE & TECHNOLOGY | RESEARCH ARTICLE 3 OPEN ACCESS

Which factors determine food waste-related behavior? Perspectives
from households for local policymaking in developing countries

Mercedes Montero-Vega® (®, Laura Patricia Brenes-Peralta® (%, Diayner Baltodano-Zufiga® (8 gpd
Manuel Enrique Garcia-Barquero® (®

*Escuela de Economia Agricola y Agronegocios, Universidad de Costa Rica, San José, Costa Rica; PEscuela de Agronegocid
Tecnologico de Costa Rica, Cartago, Costa Rica
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Innovacion de productos y
Economia circular
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Innovacion social
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Cocinando
soluciones

Facebook: @cocinandosoluciones
Instagram: @cocinando _soluciones
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//MAESTROS

"l CULINARIOS
" DE LA SOSTENIBILIDAD

HOTEL | KITCHEN

de alimentos en 16 semanas: ‘ ‘ /
Gula Para Campeones [u ’
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HOTEL |KITCHEN

Luchap'Contra Pérdida y

Desnerdrcug( Alimentos




Lo anterior nos ha llevado a
instrumentos de aplicacion directa
actuales (o capacidad para apoyar)
como:



Hitos mas
recientes:

Marco conceptual

Generacion de capacidades
y sensibilizacion

Metodologias

Validacion

Intervencioén

INTECO @

INTE A124:2022

Buenas practicas para la prevencion
y reduccion de pérdida y desperdicio
de alimentos.

Comespondencia Esta norma nacional no comesponde con
ninguna nomma ntermnacional, por no existr referencia alguna
al momento de su elaboracion.
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Incorporacion de Protocolo

de PDA
Erminae T DicECA CURSO VIRTUAL
PROGRAMAS DE

GESTION AMBIENTAL INSTITUCIONAL




Un momento adecuado para vincular mads con
la industria de alimentos

Why ?
Food Loss & Waste

added in Scheme
FSSC 22000

®
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HOTEL | KITCHEN

...y es posible esto de reducir el
desperdicio?

e Casos de éxito sector hotelero:

Peso desperdicio/ persona
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Reduccion de desperdicios por persona de
un 30% a 50% en el piloto de la Guia Hotel
Kitchen tras monitoreo de 1 ano a 3 hoteles



Los retos que siguen existiendo

0 sUna Estrategia de Prevencion y Reduccion de PDA o seguimos
transversalmente?

0 Métricas: Indice de pérdida y desperdicio de Alimentos (meta 12.3 de los ODS)

o Sinergia con Mesas de Trabajo y concrecion mas alld de los estudios de caso

iSolo arficuldndonos podremos avanzar en estos retos!
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