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WORKSHOP PERDAS E DESPERDÍCIOS DE ALIMENTOS AMÉRICA LATINA E CARIBE 2024 
 

TERÇA - 22 DE OUTUBRO  
9h   Inscrição e café de boas vindas  

9h30  Solenidade de abertura 

Silvia Massruhá (Presidente da Embrapa), Martin Banse (Diretor do Instituto 
Thünen - Alemanha); Osmar Ribeiro de Almeida Júnior (Secretário executivo 
do Ministério do Desenvolvimento Social); Adalberto Maluf (Secretário do 
Ministério do Meio Ambiente); Fernanda Machiaveli (Secretária do Ministério 
do Desenvolvimento Agrário), Representante do Ministério da Agricultura e 
Pecuária; Beatriz Martins Carneiro (Coordenadora regional de sistemas 
alimentares, PNUMA); Jorge Meza (Representante da FAO no Brasil); e 
representante da Global Research Alliance. 

Foto em grupo (Comitê organizador e autoridades). 

10h Painel 1: Iniciativas intersetoriais para mitigação das perdas e 
desperdício de alimentos (PDA)  

Introdução e moderação: Gustavo Porpino, Embrapa Alimentos e Territórios 

• Estratégia brasileira para redução de perdas e desperdício de alimentos 
(Carmem Priscila Bocchi, Ministério do Desenvolvimento Social) 

• Cooperação e networking: o caso da rede costa riquenha de combate ao 
desperdício de alimentos (Laura Brenes, Tecnológico de Costa Rica) 

• Plano da Argentina para redução das perdas e desperdício de alimentos: uma 
ação multistakeholder (Mariana Brkic, Secretaria de Agricultura, Pecuária e 
Pesca da Argentina). 

11h30  Debate com a audiência 

12h  Almoço oferecido pelo SESC Mesa Brasil 

13h30 Painel 2: Inovações sociais e disruptivas para redução das PDA 

Introdução e moderação: Nicol Barahona, FAO Americas, Chile 

• Inteligência artificial aplicada à redução das PDA (Marco Perlman, Aravita - 
Brasil) 

• O papel dos bancos de alimentos na redução das PDA (Alicia Guevara, 
Banco de Alimentos de Quito - Equador) 

• Promoção de inovações para o combate à fome e ao desperdício (Maria 
Siqueira, Pacto contra a Fome - Brasil). 

• Inovação social na prática: o caso do México (Claudia Sanchez, Pacto pela 
Comida - México). 

15h15 Debate com a audiência 

15h45 Painel 3: Cumprindo o ODS 12.3 nas Cidades e observações finais 
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Introdução e moderação: Beatriz Martins Carneiro, PNUMA  

• Índice do Desperdício de Alimentos: rastreando o desperdício nas cidades 
(Clementine O’Connor, PNUMA)  

• Nova pesquisa sobre desperdício domiciliar em Brasília, Rio de Janeiro e São 
Paulo (Carlos Silva, Associação Internacional de Resíduos Sólidos) 

• Coleta seletiva de lixo orgânico: a experiência de Florianópolis (Karina Souza, 
Prefeitura de Florianópolis) 

• Financiamento da redução do desperdício de alimentos em cidades (Marc 
Dumas-Johansen, Green Climate Fund) 

• Considerações finais: a prevenção do desperdício nas cidades, caminhos a 
seguir no Rio de Janeiro (Eliana Cacique, Secretária do Meio Ambiente do 
Rio de Janeiro) 

Encerramento e comentários: Felicitas Schneider (Instituto Thünen) e 
Gustavo Porpino (Embrapa)  

17h Networking com snacks sem desperdício do SESC Mesa Brasil 

 

 

QUARTA - 23 DE OUTUBRO 
9h Painel 4: Políticas orientadas à redução das PDA 

Introdução e moderação: Elizabeth Kleiman (FAO Argentina) e Fernanda 
Romero (PNUMA) 

• Políticas na América Latina e Caribe (Profa. Emily Broad Leib, Harvard Food 
Law and Policy Clinic) 

• Aprendizados sobre o balanço de políticas nos países latinos da OECD 
(Céline Giner, OECD – em vídeo) & Rachel Collie (Consultora, The Bahamas) 

• Estratégia de mitigação das PDA: a perspectiva uruguaia (Chiara Fioretto, 
Ministério do Meio Ambiente do Uruguai) 

• Oportunidades de aplicar o Código de Conduta sobre PDA (Manuela Cuvi, 
FAO) 

10h05 Debate com a audiência 
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10h15 Painel 5: Como a redução das PDA pode ajudar a mitigar a crise 
climática? 

Introdução e moderação: Chanjief Chandrakumar (Australia / NZ) e 
Clementine O’Connor (PNUMA) 

• PDA e proposição de planos climáticos nacionais (Carolina Urmeneta, Global 
Methane Hub) 

• Vinculando ações sobre mudanças climáticas com redução de PDA (Richard 
Swannell, WRAP) 

• Resgate de alimentos para evitar emissões de metano (Maria Teresa 
Garcia, Global Food Banking Network)  

• Gestão integrada de resíduos alimentares em Quito: abordagem 
multidimensional (Xavier Oña-Serrano, Escola Politécnica Nacional, Equador) 

11h30 Debate com a audiência 

12h Almoço oferecido pelo SESC Mesa Brasil 

13:30 às 15h e 15:15 às 16:45 – Grupos de trabalho 

Balanço da OCDE sobre políticas de perda e desperdício de alimentos: 
resultados dos países da ALC (Céline Giner, OECD – em vídeo) & Rachel Collie 
(Consultora, The Bahamas) 

13:30 às 15h – Sessões paralelas: 

• GT 1: Perdas no campo e pós-colheita: desafios e oportunidades para 
acelerar a mitigação (Facilitadores: Gilmar Henz e Murillo Freire, Embrapa; 
Nicol Barahona, FAO; Marcus Vinicius, MAPA) 

• GT 2: Desperdício no consumo: desafios e oportunidades para acelerar a 
mitigação (Facilitadores: Gustavo Porpino, Embrapa; Fernanda Romero, 
PNUMA; Carolina Fernandez, WRAP) 

15h às 15:15 – Troca das sessões 

15:15 às 16h45 – Sessões paralelas: 

• GT 3: Desperdício no varejo e serviços alimentares: desafios e oportunidades 
para acelerar a mitigação (Facilitadores: Felicitas Schneider, Thünen; Liriam 
Ikeda, Pacto Contra a Fome; Natalia Basso; e SESC Mesa Brasil) 

• GT 4: Desenvolvendo políticas para mitigar o desperdício nas cidades 
(Facilitadores: Emily Broad Leib, Harvard e Gustavo Alves, Ellen MacArthur 
Foundation) 

16:45  Apresentação dos GTs feita pelos facilitadores 

17:15  Happy hour com snacks sem desperdício do SESC Mesa Brasil 
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QUINTA - 24 DE OUTUBRO: VISITAS DE CAMPO 
(VAGAS ESGOTADAS - 40 PARTICIPANTES) 

9h Saída do hotel Lets Idea Brasília para visita ao banco de alimentos do Sesc / 
Mesa Brasil;  

12h30 12h30 Visita a produtoras(es) agroecológicos - Debate com produtoras(es) e 
pesquisadores. 

16h Retorno a Brasília / Setor Hoteleiro Norte 
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